Rutiner for sakrare mathantering

Trygghet, tydlighet och rutin

Ha alltid samma rutiner varje dag, iven om eleven kan édta den vanliga maten!

Intyg

For varje barn/elev med specialkost finns en
sdrskild blankett som fylls i av ldkare eller dietist,
tillsammans med fordldrarna. Skolskoterska/ rektor
pa forskolan ansvarar for att berdrda kdk och
pedagoger far ett exemplar.

Forvaraltransportera
Forvara/transportera maten vél forslutet eller i kérl
med tittslutande lock.

For att undvika kontaminering, stéll specialkosten
hogst upp.

Matsedlar

Kostekonom pa kommunledningskontoret,
maéltidsavdelningen tillhandahaller matsedlar for
specialkoster.

Ersattningsvara

Om grossisten skickat en erséttningsvara till
produktionskdket ska ingrediensforteckningen pa
den nya varan alltid skickas till mottagningskdket.
Kontrollera ingrediensforteckningen.

Leveranskontroll

Levererande enhet: Rékna antalet specialportioner.
L&s méarkningen pa portionerna. Kontrollera att det
stimmer med bestdllningen.

Mottagande enhet: Kontrollera att mérkningen
stimmer med bestillningen.

Forpackning
Behall i storsta mojliga utstrackning livsmedel i
originalforpackningen. Vid omforpackning — var
noga med uppmérkning, datum och innehall.

Tillagning
Det ar viktigt att specialkosten verkligen ér fri fran
det &mne som eleven/barnet inte til. Lés ingrediens
forteckningen pé forpackningen. Anvind allergi-
anpassade recept.
Tillaga specialkosten separat, i tid eller rum, for att
undvika kontaminering. Rengor noga alla ytor
mellan arbetsmomenten.
Vid beredning, anvind vil rengjorda kérl,
skérbrdador och redskap som byts ut nir de blir
repiga och slitna. Diska i maskin!

Matsal/servering
Nir barnet/eleven kommer till matsalen ska det
finnas personal att friga ”Vad ska jag dta idag?”
Specialkost inklusive tillbehdr serveras alltid pa
separat plats, da det finns risk for kontaminering.
Anvind rena redskap nér specialportionen ldggs
upp pa tallriken.
Att tanka pa:

e  Var extra uppmérksam pa handhygienen.
Sékerheten 6kar om personal 6verlamnar
portionen till barnet/eleven.
Bordsplacering
Stida golv efter méltid
Barnen tvittar sig efter maltiden
Anvind pappershandduk

Portionering/markning

Mark kantinen, inte locket.

Mirk alltid upp portionerna med barnet/elevens
namn. Ta bort mérklapparna innan de returneras till
produktionskdket.

Tilloudsrapport
Om négon elev fatt eller riskerat att fa fel mat,
rapporteras detta i kommunens risk- och
skaderapporteringssystem. Dessa rapporter anvands
for att identifiera risksituationer och 6ka sékerheter].
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