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 Butik och färskvara

Mål
Utbildningen Butik och färskvara ger kunskaper och färdigheter för att arbeta inom livsmedelsbranschen. En bransch som i dagsläget ökar i omfång och som har ett behov av kompetent personal.

Du får lära dig hur livsmedel ska hanteras och förvaras för att hålla hög kvalitet. Du får lära dig om produkters innehåll och näringsvärde. Du får arbeta med händerna och lära dig sådant som att baka bröd, tillverka pastejer, olika maträtter och tårtor. Du får också grundkunskaper i styckning och chark.

                     Förkunskaper

Grundskola och för sökande med svenska som andra språk krävs SAS grundläggande eller motsvarande.

Innehåll
Arbetsmiljö och säkerhet

50p


Datorkunskap

50p

Försäljning och service

50p

Färskvaror A


100p

Färskvaror B


100p

Varmkök


100p

Inköp och varuhantering

100p

Näringslära


50p

Charkuteri A


50-100p

Styckning A


50-100p

Livsmedelshygien

50p

Livsmedelskunskap A

50p
Livsmedelskunskap B

50p
Kurstid –  38 veckor


100823-101217

110110-110610

Sista ansökningsdag  
15 juni 2010
Utbildningsanordnare

Österänggymnasiet, Sjövägen 30, Kristianstad

Ansvarig rektor/kontaktperson:
Ulrica Capion 044-136566
Ansökan lämnas till vuxenutbildningen i din hemkommun.

I Kristianstad lämnas ansökan till VLC 
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